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Le Petit Déjeuner, Breakfast,

         JUS  DE FRUITS FRAIS (30cl)
fresh fruit juices

• Jus Orange, pamplemousse ou citron                                                               14 €
orange, grapefruit or lemon juice

  JUS DE FRUITS (30cl)
fruit juices

• Jus carotte et orange                                                                                            14 €
Carrot and orange juice

 NECTARS DE FRUITS (30cl)
fruit nectars

• Mangue, pomme, carotte, ananas ou fruits rouges                                     14 €
Mango, apple, carrot, pineapple or red berries

CHAMPAGNES  (15cl)

• Coupe de Champagne Michel Reybier                                                                     34 €

• Mimosa (Champagne, Jus d’orange)                                                                       34 €

EAUX MINÉRALES

• Evian 33cl                                                                                                              6 €

• Badoit 33cl                                                                                                            6 €

• Eau filtrée La Réserve Paris, plate ou pétillante 75cl                                            6 € 
Filtered Water La Réserve Paris, still or sparkling

• Evian 75cl                                                                                                            12 €

• Saint-Géron 75cl                                                                                                  12 €

BOISSONS CHAUDES
hot beverages

 
• Espresso, café allongé, décaféiné                                                                            12 €

• Double espresso                                                                                                       16 €

• Thermos de café américain                                                                                        20 € 

• Thés                                                                                                                         16 €
English Breakfast, Thé vert menthe, Earl Grey, Sencha, Smokey Lapsang 

• Cappuccino, latte macchiato                                                                                  16 €

• Chocolat chaud maison / Homemade hot chocolate                                                   22 €

Taxes et service compris net / Prices include tax and service   // Nos produits laitiers proviennent de Normandie, our dairy products are from Normandy 
    Viandes d’origine française / Meat of French origin // Les poissons proviennent de sources durables // Fishes comes from sustainable sources

Nos thés PALAIS DES THE respectent les principes de développement durable et possèdent le label Safe Tea. Nos cafés sont sourcés durablement.
Our PALAIS DES THE teas respect the sustainable development principles and possesses the Safe Tea Label. Our coffees are sustainably sourced. 

Lors de votre commande, nous vous invitons à nous communiquer d’éventuelles allergies alimentaires // When ordering, we invite you to inform us of any food allergies 
 La Carte des allergènes majeurs est disponible sur demande auprès du personnel de salle //  The major allergens list is available upon request from the restaurant staff

Ouvert de 12h00 à 22h00 du lundi au dimanche / Au patio de 12h00 à 21h00 // Open from 12:00 pm to 10:00 pm from Monday to Sunday / At the patio from 12:00 pm to 09:00 pm
Règlement uniquement en carte bleue et espèces, les chèques ne sont pas acceptés. // Payment only in credit card and cash, cheques are not accepted.

Taxes et service compris net / Prices include tax and service   // Nos produits laitiers proviennent de Normandie, our dairy products are from Normandy 
    Viandes d’origine française / Meat of French origin // Les poissons proviennent de sources durables // Fishes comes from sustainable sources

Nos thés PALAIS DES THE respectent les principes de développement durable et possèdent le label Safe Tea. Nos cafés sont sourcés durablement.
Our PALAIS DES THE teas respect the sustainable development principles and possesses the Safe Tea Label. Our coffees are sustainably sourced. 

Lors de votre commande, nous vous invitons à nous communiquer d’éventuelles allergies alimentaires // When ordering, we invite you to inform us of any food allergies 
 La Carte des allergènes majeurs est disponible sur demande auprès du personnel de salle //  The major allergens list is available upon request from the restaurant staff

Ouvert de 12h00 à 22h00 du lundi au dimanche / Au patio de 12h00 à 21h00 // Open from 12:00 pm to 10:00 pm from Monday to Sunday / At the patio from 12:00 pm to 09:00 pm
Règlement uniquement en carte bleue et espèces, les chèques ne sont pas acceptés. // Payment only in credit card and cash, cheques are not accepted.



CRÈMERIE
Dairies

Yaourt nature, abricot, fraise, vanille, 0%, fromage blanc   8 €
Plain, strawberry, apricot, vanilla, low fat yoghurt, fromage blanc

CÉRÉALES
Cereals

• All Bran, Choco pops, Special K, R.Krispies                   12 € 

• Porridge à l’eau ou au lait                           16 €
Oatmeal with milk or water

• Muesli bio / organic muesli                            18 € 

• Granola bio / organic granola                       18 €

BOULANGERIE
Bakery

• Baguettes et pain aux céréales                             12 €
Baguettes and cereal bread

• Sélection de viennoiseries - deux pièces                16 €
Two pieces of viennese pastries 

• Viennoiserie à la pièce                                            6 €
One Viennese pastry

BIEN ÊTRE & VITALITÉ 
healthy & vitality

  
 

FRUITS FRAIS
Fresh fruits 

• Suprêmes de pamplemousse ou orange/Grapefruit or orange salad   22 €

• Bol de fruits rouges/Bowl of red berries   24 € 

• Assiette de fruits rouges/Red berries selection   36 €

• Assiette de fruits coupés/Assorted fruit platter   32 €

• Bircher muesli vegan                               24 €

• Avocado toast                                         25 €
 
• Sélection sans gluten : cakes et pain            24 €
Gluten free basket : cakes and bread 

• Chia pudding                                            22 € 

• Jus vert détox / Green detox juice (24cl)                  22 €
Concombre, épinards, citron, céleri, fenouil, pomme verte 
Cucumber, spinach, lemon, celery, fennel, green apple

• Jus rouge détox / Red detox juice (24cl)                   22 €
Betterave, citron, pomme rouge et gingembre 
Beetroot, lemon, red apple and ginger

 • Infusion bien-être / Wellbeing infusion (24cl)          24 €
Gingembre, citron, pomme
Ginger, lemon, apple

• Pancakes et sirop d’érable                          18 €
Pancakes with maple syrup

• Pain perdu brioche /French toast                  18 €

• Crêpe : chocolat, sucre ou confiture           16 €
Crepe with chocolate, sugar or jam

• Gaufre : chocolat, sucre ou confiture        16 €
Waffle with chocolate, sugar or jam

• Jambon blanc                                                    18 €
Ham platter

• Charcuterie Ibérique                                        28 €
Spanish delicatessen 

• Saumon fumé                                                     32 €
Smoked salmon

• Sélection de fromages/Cheeses selection           24 € 

PETIT-DÉJEUNER PAGODE 
pagode breakfast  

38 €
—  —

Sélection de boissons chaudes, jus de fruits frais au choix (30cl), corbeille de pain,  
une belle viennoiserie, beurre, confitures et miel

Selection of hot beverages, fresh juice of your choice, basket of bread,  
one fresh pastry, butter, jam and honey

PETIT-DÉJEUNER LA RESERVE PARIS 
la reserve paris breakfast  

65 €
—  —

Sélection de boissons chaudes, jus de fruits frais au choix, corbeille de pain, une belle 
viennoiserie, beurre, confitures, miel, yaourt, salade de fruits et œufs à votre convenance

Selection of hot beverages, fresh juice of your choice, basket of bread, one fresh pastry, 
butter, jam, honey, yoghurt, fruit salad and eggs to your liking

• Œufs à la coque, au plat, pochés, omelette     25 €
Soft-boiled eggs, fried, poached, omelette

• Omelette blanche soufflée, légumes               25 €
White omelette «soufflée», vegetables

• Œufs brouillés nature                                    25 €
Scrambled eggs

• Œufs bénédicte nature, jambon ou bacon         25 €
Eggs benedict plain, with ham or bacon

• Œufs bénédicte au saumon                              32 €
Eggs benedict with salmon

• Œufs brouillés au saumon                              32 €
Scrambled eggs with salmon 

ŒUFS BIO
organic eggs
(2 Oeufs // 2 Eggs)

TROIS GARNITURES AU CHOIX 
Your choice of three sides

Bacon, jambon, saucisses de volaille, tomates, champignons, fromage, épinards, avocat
Bacon, ham, poultry sausages, tomatoes, mushrooms, cheese, spinach, avocado

Taxes et service compris net / Prices include tax and service Taxes et service compris net / Prices include tax and service

GOURMANDISES & DOUCEURS
Delicacy & MildnessCaviar Osciètre 30g                                 + 90 €

plats végétariens / vegetarian dishes

plats végétaliens / vegan dishes

plats sans gluten / glutenfree 

plats sans lactose / lactose free 


