
L'Instant Gourmand
de Jordan Talbot

Menu réalisé par le chef pâtissier Jordan Talbot & son équipe : 
Menu created by the pastry chef Jordan Talbot and his team:

Margaux, Valentine, Bénédicte, Cassandra, Julie, Chloé, Adrien, Clément & Héloïse

Tarte aux Agrumes
Citrus Tart

Religieuse à la Pistache de Bronté & Fleur d’Oranger
Religieuse with Bronte Pistachio & Orange Blossom

Paris-Brest à la Noisette du Piémont
Piedmont Hazelnut Paris-Brest

Brioche Feuilletée Gianduja & Poire 
Puff Pastry Brioche with Gianduja & Pear

•

Mangue Sorbet Pimenté & Crème de Cacahuètes
Spicy Mango Sorbet & Peanut Cream

•

Gâteau Trois Chocolats
Trio Chocolate Cake

65 €
incluant thé, café ou chocolat chaud

including tea, coffee or hot chocolate

•

89 €
incluant coupe de Champagne Michel Reybier ou cocktail de Pâques

including glass of Champagne Michel Reybier or Easter cocktail

•

Service de 15h à 18h
Service from 3pm to 6pm


